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Rostilj na ugljen "Leskovac" 85 x 50 cm

Sifra proizvoda: 1009
Raspolozivost: Na zalihi

Cijena: 305-00€ 268.40€
Cijena bez PDV-a: 250-00€ 220.00€

Opis

SLO proizvod! Rostilji na ugljen profesionalne izvedbe, razvijeni na
temelju dugogodisnjeg iskustva, u suradnji s priznatim ugostiteljima i
majstorima rostilja.

ROSTIL]
Dimenzije: 85x50 cm

podesSavanje po visini - teleskopske noge

sklopiv

masivne izrade, dodatna ojacanja

dvije pozicije mreze

rucke

drzacC za pomicanje mreze

mogucnost kupnje dodatne opreme (poklopac, police, kotaci, puna
ploca, ostala oprema)

Vrhunska i kvalitetna izrada, dizajniran za optimalnu temperaturu
pecenja.

Tezina: 38 kg
OPIS:

Rostilj sadrzi mrezu izradenu od kvadratnih punih Sipki 8 x 8 mm (tzv.



"Leskovac mreza").
KLIKNITE GUMB "UPUTE"

Razlika izmedu rostilja tipa "Rostilj na ugljen" i "Rostilj na ugljen
Leskovac"

Razlika izmedu spomenutih rostilja je samo u vrsti mreze:

"Rostilj na ugljen" ima mrezu od svijetlo vucenih okruglih Sipki
promjera 6 mm.

"Rostilj na ugljen Leskovac" ima mrezu od kvadratnih Sipki promjera 8
X 8 mm.

U oba slucaja razmak izmedu Sipki je 8 mm.
Obje mreze gotovo su bez vidljivih razlika. Jedine manje razlike su:

e Kod pecenja ribe, bolja je mreza od svijetlo vucenog Celika
(Rostilj na ugljen) jer se hrana manje lijepi.

* Leskovacka mreza od 8x8 mm (Rostilj na ugljen Leskovac) bolja
je za pecenje odrezaka.
Navedene cijene ne ukljucuju PDV!

Mogucénost kupnje dodatne opreme:

https://www.iki-pro.si/zar-oprema

grabljica za rostilj
kotaci za rostil;
poklopac za rostilj
ploCa za rostilj
police za rostil]

Upute za upotrebu rostilja na ugljen i resetki za pecenje


zar-oprema

PRVA UPOTREBA | UPUTE ZA LOZENJE

Prva upotreba rostilja neka bude postupna - zapalite manje nego inace.
Za pripremu zZeravice preporucujemo sljededi postupak: Ugljen iz vrece
pokupite rukom i stavite na dno rostilja. Ne nasipajte ga izravno iz
vrece u rostilj jer ¢e se tada nasuti i prasina koja ¢e vam kasnije
stvarati probleme. U rostilju ugljen usitnite s grabljicom na komade
odgovarajuce veliCine (na primjer cca 5 cm), a zatim ga slozite na hrpu.
Na vrhu hrpe zapalite jednu toCku. To mozete uciniti plinskim
smrekovog). Cilj je uzariti samo jednu tocku i zatim pustiti ugljen da se
sam upali. Ugljen je spreman kada je potpuno uzaren (i unutrasnjost
hrpe). Zatim ugljen rasporedite po dnu rostilja.

KoliCina ugljena treba biti umjerena - dovoljno da pokrije dno, ali ipak
dovoljno da izmedu komada ugljena nema praznina (zraka). Ugljen
mora biti zbijen, inace moze dodi do gasSenja. Takoder je vazna
kvaliteta ugljena. Pazite da je ugljen pravilno skladisten (na Sto manjoj
vlaznosti).

Za naprednije korisnike i duze pecenje preporuc¢ujemo da zapalite
nesto vecu kolic¢inu ugljena na hrpi i zatim ga rasporedite po lozistu.
Zatim ga potisnite grabljicom kako biste izbacili zrak i, po potrebi,
prekrijte ga tankim slojem pepela koji je ostao od prethodnog pecenja.
Time Cete neutralizirati poCetnu vrlo visoku temperaturu, a ugljen ce
trajati znatno dulje. Zatim, po potrebi (kada temperatura pocne
padati), lagano ostruzite pepeo s povrsine ugljena ili ga samo tu i tamo
malo probusite grabljicom kako bi ugljen ponovno dobio zrak. Za ovaj
postupak potrebno je nesto vise iskustva, ali je vrlo koristan jer s njim,
uz odgovarajucu koli€inu ugljena, mozete postiéi cjelodnevno pecenje
bez dodavanja novog ugljena. Naravno, ugljen mora biti kvalitetan.

Rostilji na ugljen obojeni su bojom otpornom na visoke temperature
koja treba oko 250°C da se ucvrsti. U praksi to znaci da se boja moze
osjetiti pri prvom koristenju, nakon ¢ega se ucvrsti i viSe se ne osjeti.
Mogudi miris pri prvoj uporabi nema utjecaja na hranu.

Upute za odrzavanje i Cis¢enje reSetke za pecenje ili ploCe za rostilj

Prije prve upotrebe resetku ili ploCu ocistite papirnatim rucnicima i
jestivim uljem. Zatim reSetku ili ploCu stavite na rostilj tijekom
pripreme Zeravice kako bi se zagrijala. Neposredno prije nego Sto na
zagrijanu resetku ili plocu stavite hranu, ponovno ih dobro premazite
jestivim uljem.



Nakon zavrSetka pecenja, josS toplu resetku ili ploCu ocistite i premazite
jestivim uljem. Cid¢enje redetke ili plo¢e najlakse je obaviti mrezicom
za rostilj ili Cetkom za rostilj na koju nakapate jestivo ulje. Na taj nacin
uklanjate ostatke hrane, a reSetka ili plo¢a bolje su zasti¢ene od
korozije zbog nanosa ulja. Na kraju ih mozete dodatno ocistiti
papirnatim ru¢nicima nakapanim uljem.

Pri svakoj sljedecoj uporabi postupak je isti, a resetku ili ploCu uvijek
premazite jestivim uljem neposredno prije pecenja.

SKLADISTENJE ROSTILJA NA UGLJEN, RESETKI | PLOCA

Rostilje, reSetke od svijetlo vu€enog Celika i ploCe ne smijete ostavljati
izlozene vremenskim uvjetima (kisi, snijegu, vlazi). Takoder ih nije
preporucljivo Cuvati u zatvorenim vlaznim prostorima ili ih omatati u
foliju.

Ako se pridrzavate uputa, do hrdanja nece dodi.
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