IKI-PRO - Sveta Planina 14, 1420 Trbovlje Phone: +386 41 608 281 - Email: info@iki-pro.si

Zar plos¢a na nogah 79 x 45 cm

Koda: 1044
Dobavljivost: Po narocilu

Cena z DDV: 97.60€

Cena brez DDV: 80.00€

ZIKI-PRO

Opis
PLOSCA NA NOGICAH 79 x 45 CM

|lzdelava profesionalnih plos¢ za zare iz kotlovske ploCevine, iz zaloge
ali po merah. Za razlicne namene;

- plosCe z odcejevalnikom (za odtekanje in zbiranje mascCobe v
odcejevalniku na prednji strani plosce)

- zaprte plosce (z vsemi stirimi stranicami)
- z roCaji ali brez

- Z nogicami za postavitev v kamin

PloSCa je primerna za vstavitev v kamin ali uporabo na prostem.

DIMENZIJE (S x G x V) 70 x 45 x 4 cm (nogice vi$ine 15 cm)



PLOSCA ZA ZAR

PlosCa za zar je izdelana iz kotlovske ploCevine debeline 4 mm.
Kotlovska ploCevina je zelo primerna za peko, saj gre za material, ki
vsebuje dodatke proti pregorevanju in upogibanju, obenem pa je
material zelo gladek. Material odlikuje lastnost, da se hrana nanj ne
prijema oziroma minimalno.

Vzdrzevanje:

PloSCe za zar morajo biti namazane z jedilnim oljem. PloS¢ ne pus¢amo
na dezju ali pretirani vlaznosti. Priporo¢amo cisc¢enje plosce v
doglednem casu po koncani peki, ko je ploS€a Se topla. Plosco ocistimo
z gobico, papirnatimi brisackami ter jedilnim oljem.

Navedene cene ne vsebujejo DDV!

Navodila
NAVODILA ZA UPORABO ZAROV NA OGLJE IN MREZ ZA PEKO

PRVA UPORABA IN NAPOTKI ZA KURJENJE

e Prva uporaba zara naj bo postopna - zakurimo manj kot
obiCajno. Za pripravo zerjavice uporabljamo Casopisni papir in
trske iglavcev. Ko je Zerjavica narejena, vanjo posamicno
dodamo oglje (ne vsujemo neposredno iz vrecCe, saj lahko
zaradi usedlega prahu v vreci Zzerjavico prevec zadusimo).

Oglje je pripravljeno, ko je sive barve. Vecje kose oglja lahko
razdrobimo z uporabo grebljice.



Kolicina oglja naj bo zmerna - toliko, da je pokrito dno.

e Zari na oglje so barvani s temperaturno obstojno barvo, katera
potrebuje okrog 250°C, da se utrdi. V praksi to pomeni, da se
lahko barva zavonja pri prvi uporabi, na kar se utrdi in se je pri
nadaljnji uporabi ne vonja vec. Morebiten vonj pri prvi uporabi
na hrano nima vpliva.

NAVODILA ZA VZDRZEVANJE IN CISCENJE MREZE ZA PEKO ALI PLOSCE
ZA ZAR

e Pred prvo uporabo mrezo ali plosco ocistimo s papirnatimi
brisaCkami in jedilnim oljem. Nato mrezo ali plosco ze med
samo pripravo Zerjavice vstavimo na zar, da jo ogrejejo
plameni. Neposredno preden bi na ogreto mrezo ali plosco
polozili hrano, jo ponovno dobro namazemo z jedilnim oljem.

e Po koncani peki Se toplo mrezo ali plos¢o ocistimo in
namazemo z jedilnim oljem. Cid¢enje mreze ali plos¢e je
najlazje z mrezico za zar, na katero pokapamo jedilno olje. Na
ta nacin odstranimo delce hrane, mreza ali plos¢a pa je zaradi
nanosa jedilnega olja bolje zascitena proti koroziji. Na koncu jo
lahko dodatno ocistimo Se s papirnatimi brisackami,
pokapanimi z jedilnim oljem.

e Pri vsaki naslednji uporabi je postopek enak, vedno pa
namazemo z jedilnim oljem neposredno tudi pred peko.

HRANJENJE ZAROV NA OGLJE, MREZ IN PLOSC

e Zare, mreze iz svetlo vie¢enega jekla ter plos¢e ne smemo
puscati izpostavljene vremenskim vplivom (dezju, snegu,
vlaznosti). Prav tako jih ni priporocljivo shranjevati v zaprtih
vlaznih prostorih ali povijati v folije.

V kolikor se navodila upostevajo, do rjavenja ne pride.


http://www.tcpdf.org

